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Kupites te jaja? Nie jedz! [UWAGA: SALMONELILA]

data aktualizacji: 2021.09.11
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Popularny produkt z najwiekszej sieci dyskontow w Polsce skazony salmonella, ostrzega
konsumentow Gléwny Inspektor Sanitarny. To bakteria, ktéora moze powodowac infekcje
ukladu pokarmowego o réznym przebiegu i nasileniu objawéw: od lagodnych po gwaltowne.

GIS podaje szczegoly dotyczace skazonej partii. Sprawdz, czy przypadkiem nie masz jej w
domu.

Bakterie Salmonella Enteritidis stwierdzono na powierzchni skorupek oraz w tresci jaj
konsumpcyjnych.

- Spozycie produktu bez wlasciwej obrobki termicznej
lub mozliwe przeniesienie bakterii z jaj na inne
powierzchnie, moze prowadzi¢ do zakazenia



czlowieka i wystgpienia salmonellozy - ostrzega GIS.

Szczegoly dotyczace produktu:

e Produkt - jaja Swieze L. Moja Kurka.

 Najlepiej spozy¢ przed: 17.09.2021.

e Numer partii: 17/09/2021 PSK 98.

e Kod na skorupkach jaj: 3PL30211306.

e Producent: Specjalistyczne Gospodarstwo Rolne Augustyniak Dariusz, ul. Wiejska 55,
e 62-060 Steszew Bedlewo, Zaktad Pakowania Jaj Zaparcin PL30215904WE.

e Wyprodukowano dla: Jeronimo Martins Polska S.A., ul. Zniwna 5, 62-025 Kostrzyn.

- Nie nalezy spozywac partii jaj okreslonej w tym
ostrzezeniu, szczegolnie na surowo, z uwagi na
potencjalne zagrozenie dla zdrowia. Nalezy rowniez
pamietac, ze bakterie obecne na powierzchni
skorupek moga zostac przeniesione na inne
powierzchnie w wyniku kontaktu z zanieczyszczonymi
jajami - uczula Gtowny Inspektor Sanitarny.

Zasady ostroznosci w obchodzeniu sie z jajami znajduja sie na stronie internetowej Narodowego
Instytutu Zdrowia Publicznego - Panstwowego Zaktadu Higieny:
https://www.pzh.gov.pl/jaja-co-powinienes-wiedziec-2.

GIS/red. kontakt@infoilawa.pl.
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